Data

Ra\l’IOII‘S de FITXA TECNICA revisié: 24/05/2017
paté d'anec

1. DADES EMPRESA

Nom empresa: Artipasta

Adreca: Sant Isidre,1- 08370 Calella

Registre sanitari: 20.40588/B - 26.09755/B

Telefon: 93.766.03.60

Email: info@artipasta.es

2. DADES PRODUCTE

Nom: Raviolis de paté d'anec

Codi: RPA

Lot: dia-mes-any produccié en nimeros més el codi RPA

Pes unitari:  mitja lluna, 10 grs.
Data caducita dia-mes-any. Un any de caducitat des de la data de produccié.

3. INGREDIENTS | ADITIUS DEL PRODUCTE

Pasta: semola de blat dur, farina de blat, ou pasteuritzat (ou, conservadors E202,
E211, antioxidant E330), aigua i farina d'arros.

Farcit: grasa d'anec, fetge d'anec sense engreixar 30%, llet i proteines de la llet, vi
oporto 3%, sal, especies, midé modificat, E250, E301.

4. AL.LERGENS

Absencia d'OMG ( organismes modificats geneticament o ingredients obtiguts a
partir de OMG)
Conté: gluten, ou i lactics.

5. DADES ENVAS | EMBALATGE

Envas: bossa plastic, caixa cartré, bliqueta plastic.
Emmagatzematge: 2,5Kg.

6. CONSERVACIO | FORMA D'US

Mantenir congelat a -182 fins a la seva preparacio.
Coccid: bullir durant 3-4 minuts en abundant aigua (1L per Kg. de pasta), tirar la
pasta quan arrenqui el bull.

7. CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Color: blanc
Olorigust: caracteristic dels ingredients.

8. CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

En compliment dels criteris microbiologics establerts en el Reglament 2013/2005 i
posteriors modificacions



9.VALORS NUTRICIONALS

INFORMACIO NUTRICIONAL

Valors mitjans per 100 grs.

Valor energetic (klJ/kcal)

Grases
de les quals saturades

Hidrats de carboni
dels quals sucres

Proteines

Sal

482kcal/1986k)
49g

15g

2,28

2g

8g

0,9¢g




