erconseil

FICHA TECNICA

L INFORMACION GENERAL

Cadigo | berconseil 3824
Descripcidn BUCHETTE CABRA BACONM F.H. (40G:xd)xB
Pais de origen Francia
Marca CHEVRECHARD
Tipo de leche CABRA
Registro sanitario FR 79.076.01 CE
Temperaturade conservacidn (grados) 06
Atmésfera protectora(Si/Nao)
Peso Fijo/ Variable Fijor
Unidades por caja B.00
Cadigo EAN unidad 3335090005220
Codigo EAN caja 13335090305235
Formato
Largo {cm) Alto {cm) Ancho [cm) Peso neto[kg) Peso bruto [kg)
Unidad 15.90 2.60 10.90 0.16 0.17
Caja 32.00 6.00 24.00 1.28 1.56
Palet 80.00 135.00 120.00 256.00 332.00

Paletizacion

Cajas por palet 200.00
Capas por palet 20.00
Cajas por capa 10.00




11l . INFORMACION ANALITICA

A. Informacion de ingredientes

Ingredientes RELLEMO QUESO DE CABRA: LECHE DE CABRA PASTEURIZADA, SAL CUAJO. FERMENTOSLACTICOS.CLORURO DE
CALCIO ES09, COMSERVANTE: SORBATO DE POTASIO E202 RECUBIERTO: CARNE DE CERDO, SAL AZUCAR. DEXTROSA
DE TRIGD ¥ MAIZSIROPE DE GLUCOSA DE MAIZ, ESPECIAS, ARDMAS, ANTIOXIDANTE: ASCORBATO DE SODIO Y
LACTATO DE SODIO,POTENCIADOR DEL SABOR: GLUTAMATO MONOSODICO, CONSERVANTES: NITRITODE SODIO,
NITRATO DE POTASIOACIDIFICANTE: ACETATO DE SODIC, ACIDO LACTICO.CEBOLLING

B. Caracteristicas organolépticas

Sabor y aroma SABOR A CABRA CON GUSTO A BACONAHUMADO
Color QUESD BLANCO TIRANDO A MARFIL BACON ROJO ROSADD
Aspecto QUESD ENROLLADO EN BACON AHUMADO

C. Informacién nutricional (por 100 gr de producto)

Energia (Kcal) 275
Energia [Kj) 1143
Proteinas 17G
Hidratos de carbono 3G
Grasa 220G
Acidos grasos saturados 125G
Acidos Erasos monoinsaturadoes 892G
Acidos grasos poliinsaturados 12G
Colesterol &IMG
Acido félico 01-PRODUCTO DESCOMNGELADO,
Sal 14G
Calcio 0436
Sodio 1G

D. Caracteristicas microbiolégicas

Entercbacteria CEAE <10000/G
E. Coli <100/ G
Estafilococos dureos =10/ G
Mo hos <10 URCSG
Levaduras <10 UFC/G
Salmonella ALUSEMCLA
Listeria <10/ G

E. Caracteristicas fisicas y quimicas

Ph 5-56
Materia seca A5%
Materia grasa 22%
M.G.SE.S. A8%
Grado de humedad S5%
Humedad sin MG 4%

F. Caracteristicas especiales

oGM AUSENCIA
Alérgenos LECHE ¥ DERIVADOS




