Iberconseil

EXPERTOS EM QUESQOS EUROQPEQS

Rigotte de Condrieu es un queso francés del Rédano-Alpes. Tiene DOP y esta elaborado con leche cruda de cabra. Su
pasta es blanda y tiene una corteza natural color marfil. Su sabor es suave con aromas caprinos que destacan en la

boca.

4447

CABRA

0,03 kg

12

45 %

08°

RIGOTTE DE CONDRIEU

Francia

si

Ficha del producto descargada de la web de www.iberconseil.es. Si desea mas informacién. péngase en contacto con nosotros.



