Codige | berconseil
Descripcion

Pais de origen
Marca

Tipo de leche
Registro sanitario

Temperatura de conservacidn (grados)
Atmosfera protectora (Si/No)

Peso Fijof Variable

Unidades por caja

Codigo EAN unidad

Codigo EAN caja

Largo (em)

Unidad .20
Caja 36.90
Palet 120.00

Cajas por palet
Capas por palet
Cajas por capa
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Alto (cm) Ancho (cm) Peso neto (kg)
4.00 11.20 0.25
6.00 23.30 1.50

120.00 B0.00 Z70.00

Peso bruto (kg
0.27
1.72

325.00
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11l . INFORMACION ANALITICA

A. Informacion de ingredientes
Ingredientes LECHE CRUDA DE VACA, SAL, CUAJO, FERMENTOS LACTICOS ¥ DE MADURACION

B. Caracteristicas organolépticas

Sabor y aroma LIGERAMEMNTE SALADO
Calor DE COLOR CREMA A AMARILLO
Aspecto QUESD DE PASTA BLAMDA COMN CORTEZA DE MOHO, FORMA CILINDRICA

C. Infermacién nutricional (por 100 gr de producto)

Energia (Kcal) 284
Energia (Kj) 1178
Proteinas 212G
Hidratos de carbono 020G
Grasa 220G
Acidos grasos saturados 17.7G
Acidos Erasos monoinsaturadoes 5AG
Acidos grasos poliinsaturados 0BG
Colesteral 0130G
Acido félico 02-N 3 SEMANAS
sal 17G
Calcio 400 MG
Fosforo 071G
Sodio 063G
Potasio 019G
Magnesio 0015G

D. Caracteristicas microbiolégicas

Enterobacteria CEAE 10007 G

E. Coli < 100000/ G
Estafilococos Aureos < 10000 /G

Mo hos =600/G
Levaduras <600/G
Salmonella AUSEMCIAF25 G
Listeria AUSEMCIA F25 G

E. Caracteristicas fisicas y quimicas

Ph E1-55
Materia seca 46- 50 %
Materia grasa 22%
M.G.SE.S. 45-49%
Grado de humedad 3%
Humedad sin MG 3648%

F. Caracteristicas especiales

oGM AUSENCIA
Alérgenos LECHE ¥ DERIVADOS




