berconseil

FICHA TECNICA

L INFORMACION GENERAL
Codigo |berconseil 3576
Descripcidon RICOTTA LAT BRI 1"5KGx2
Pais de origen Italia
Marca LAT BRI
Tipo de leche WVACA
Registro sanitario ITD3M144 CE
1L INFORMACION LOGISTICA

Temperatura de conservacion (grados) 04
Atmédsfera protectora(Si/N o) NO
Peso Fijo ! Variable Fijo
Unidades por caja 200
Cadigo EAN unidad B002612000333
Cadigo EAN caja 18002612000330
Formato

Largo (cm) Alto ([cm) Ancho (cm) Peso neto (kg) Peso bruto (kg)
Unidad 11.50 20.00 20.00 1.50 1.54
Caja 22.40 11.50 41.60 3.00 3.09
Palet 120.00 17.60 B0.00 189.00 215.00
Paletizacion
Cajas por palet 63.00
Capas por palet 9.00
Cajas por capa 7.00




11l . INFORMACION ANALITICA

A. Informacion de ingredientes
Ingredientes SUERO DE LECHE DE VACA PASTEURIZADA, NATASAL CORRECTORDE LA ACIDEZ: EZ3D

B. Caracteristicas organolépticas

Sabor y aroma TiPICO DEL QUESO FRESCO.OLOR CARACTERISTICO
Color BLANCO LECHE
Aspecto CORTEZA COMESTIBLE, PROPIA DE LA MADURACION DEL QUESO

C. Infermacién nutricional (por 100 gr de producto)

Energia (Kcal) 150
Energia [Kj) 623
Proteinas 750G
Hidratos de carbono aG
Grasa 12G
Acidos Erasos saturados BAG
Acidos Erasos monoinsaturadoes 66G
Acidos grasos poliinsaturados 036G
Colesteral 0,130G
Acido félico 01- UNAVEZ ABIERTO, CONSUMIR
Sal 036G
Calcio 0AG
Fosforo 071G
Sodio 030G
Potasio 019G
Magnesio 0015G

D. Caracteristicas microbiolégicas

Enterobacteria CEAE =10 PER G

E. Coli <10/ G
Estafilococos Aureos <10/ G

Mo hos <1000/ G
Levaduras <1000/ G
Salmonella AUSEMCIAF25 G
Listeria AUSEMCIA F25 G

E. Caracteristicas fisicas y quimicas

Ph 59-64
Materia seca S0
Materia grasa B-14%
M.G.SE.S. =>40%
Grado de humedad T2-T8%
Humedad sin MG B4

F. Caracteristicas especiales

oGM AUSENCIA
Alérgenos LECHE ¥ DERIVADOS




