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QUESO SEMICEURADG MAXORATA

Se trata de un queso elaborado a partir de leche de cabra pasteurizada a la
que se anade (a una temperatura determinada), ﬁ'i’ﬁ*l*”'mm L}CU:{‘S ¥ ocuajo

pari su L,Uu”m“zutm Ademas lieva L0

mo aditivo autorizado Cloruro caleico

¥ se mantiene en maduracion de 21 a 60 dias,

Presenta las siguientes caracteristicas:

PRODUCTO

QUESO SEMITURADO

BESCRIPCION DEL PRODUCTO

Feoun producte elaborsds g base de leche de cubia

pastesrizada x I que se afiade (a femperaturs adecuada)
fermentos ficticos ¥ cuajn para su coagulacian,

R.S.L

15.00852/GC

INGREDIENTES

Leche de cabra, cuajo, fermentos Hicticos v sa

LOTE/NVIDA COMERCIAL

VETIMO DIGITO BEL ANO, DIA NATURAL DFL
ANOT, 2" CUBAL M /12 meses

CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICAS

COLOR Ligero tono marfilefio
OLOR Caracteristico de guese de cabra semicurado
SABOR Cremoso, lctico v ligeramente acidulo

CORTEZA

parde amarillento. En caso de
pimentén  presentan  corteza

Exterior color
Hevar gofio o
caracteristica.

PASTA

Masa compacta af corte, de fextura cremosa

CARACTERISTICAS ?ISEC(}MQ{?fM{CA%

MATERIA GRASAE S,

1% {margen 1%

PROTEINA

Z5.5% {murgen 1%}

LACTONA MONOUHIDRATADA

MNegative”

E.5.7.

ST% (margen 1%

CONTENIDG PN S41,

2.5% midx.

AGUA EN MATERIA NO GRASA

56.7% min 69 3%, max”®,

HUMEDAD

43% {margen 10%)

ph

48572

“Dependiendo del momento en que se anslice, dentro de la vida comercial del Qieso.

CARACTERINTICAS MICROBIOLOGICAS

COLIFORMES

me=10.000: M=100.000:; n=80=3

ESCHERICHIA COLT

STAPHILOCOCOS AUREUS

SALMONELLASHIGCELLA

m O B0 000; n=%e=2
=007 M=1.000; n=Se=3
Agsencig en 25 or. N=5 =)

LISTERIA MONOUITOGENES

Ausencin en 25 op, N=8 =4
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Copia controlada n®

COMPOSICEON NUTRICIONAL
{Valores medios por cada 100 gr.)

GRASA

3o

COLESTEROL

P27.00 mry

PROTEINAS

3
32w

HIDRATOS DE CARBONG

{k

FIBRA

inapreciable

VALOR ENERGETICO

358 Keal / 1496 KJ

MINERALES

SO 8468 (R
CALCIO 8% ¢ 995 CDRY
FOSFORO 062 g (77 CDR"
* Porcentaie de la cantidad diaria recomendada

VITAMINAS

VITAMINA 4

.59 mo

(73% CLIR")

YVITAMINAFE

§.30 myp

{ 3% COR™)

VITAMINA D3

.85 oy

(17% CDR*)

ANALISIS DI

MENSIONAL.

FORMATO/PESO

Redondo/1.0Kg, 1. 6Kg 3. 7Kg, {(+/-10%). Cufas
370g. cuilas 225g.

ALTURA

Entre 6 v § cm. (mz}rgen 10%)

BIAMETRO

Entre 18 v 25 em. (margen 10%)

CONSERVACION ¥ EXPEDICION

ALMACENAMIENTO

En cdmara frigorifica

TRANSPORTE En camiones Frigariﬁcos (< 8°C)

VARIEDADES Semicurado al pimentdn
Semicurado al gofio

MADURACION Faotre 21 v 60 dias




